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Porta da Ravessa Colheita Especial

Colheita 2018
Classificacio D.O.C. Alentejo

Tipo Tinto
Variedades Trincadeira, Aragonez e Alicante Bouschet.

Tipo de Solos Principalmente graniticos mas também argilo-calcérios e
xistosos

Garrafas produzidas 1.000.000 unidades

Caracteristicas

Prova
Cor rubi intensa, aromas a frutos vermelhos com notas de baunilha, sabor
encorpado e aveludado

Vinificacao
Fermentagao em cubas de inox com temperatura controlada a 24°C, seguida de
um estagio de 6 meses em madeira de carvalho francés

Longevidade prevista
3-4 anos

Servico Produtede T
Deve ser servido a uma temperatura entre os 16°C e os 18°C

Analise
Alcool : 13,3% p/v, Acidez Total: 5,5 g/L. Acido Tartarico
pH: 3,67, Agticar Residual: 0,3 g/L.

Conservagao
Garrafas deitadas em local arejado e escuro, entre os 12°C e os 13°C e com
humidade relativa perto dos 60%
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